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Stagione Apistica 2026: Bilancio di fine anno
e Prime Valutazioni sui Trattamenti Anti-Varroa

Marco Felettig, Presidente del Consorzio
Apicoltori di Udine.

La stagione apistica 2026 ha avuto condizioni
climatiche del tutto particolari che hanno evi-
denziato nuovamente come il cambiamento
climatico impatti sull’allevamento delle api. Si
presentera un bilancio dell'annata, analizzan-
do le rese produttive, le criticita riscontrate in
apiario e le dinamiche popolative delle famiglie.
Seguiranno i dati sul monitoraggio della Varroa
destructor con le prime osservazioni e analisi
sull’efficacia degli interventi estivi e autunnali
nella condivisione della migliore tecnica apistica
utile a garantire la salute e la sopravvivenza dei
nostri alveari in vista dell’inverno.

Cambia il clima e cambiano le fioriture.
Che cosa ci raccontano i nostri mieli?

Federica Gazziola, Esperta in analisi
melissopalinologica e analisi sensoriale del miele

Le api e i loro prodotti sono un sismografo
perfetto della salute del pianeta: quando il cli-
ma cambia, la natura attorno a noi si adatta e i
mieli ne diventano i primi testimoni. L'aumento
delle temperature, lo slittamento delle fioriture
e i lunghi periodi di siccita non incidono soltanto
sulle quantita prodotte, ma trasformano profon-
damente la natura stessa di quanto raccoglia-
mo nei nostri alveari. Faremo quindi un viaggio
dentro il vasetto di miele per capire cosa sta
accadendo. Analizzeremo come le alterazioni cli-
matiche modifichino la disponibilita del nettare,
i profili aromatici e le caratteristiche organoletti-
che e fisiche dei nostri mieli. Attraverso dati, os-
servazioni di laboratorio ed esperienze di apiario,
scopriremo come "leggere" le trasformazioni del
miele per comprendere meglio I'evoluzione dei
nostri territori e orientare con maggior consape-
volezza la produzione e la comunicazione verso
il consumatore.

Assegnazione premio speciale
"Giorgio Della Vedova"

Consegna attestati di partecipazione al corso
di apicoltura di base 2026

Le premiazioni per tutte le altre categorie di mieli, si svolgeran-
no sabato 21 novembre 2026, in occasione del 60° anniversa-
rio del Consorzio Apicoltori di Udine.
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APICOLTURA A REGOLA DAPE

PRO LOCO PANTIANICCO APS:
Via Caterina Percoto, 28 - Pantianicco (Ud)
info@prolocopantianicco.it - www.prolocopantianicco.it
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